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‘‘Le Parc naturel régional du Gâtinais français vous présente son 
annuaire des producteurs à destination des professionnels des métiers 
de bouche. 
Cet annuaire a pour vocation de favoriser et de faciliter la rencontre 
entre l’offre et la demande en produits locaux. En effet, le Parc a 
depuis sa création un rôle d’accompagnement des filières agricoles 
typiques du territoire, ainsi que de contribution au développement 
des circuits courts alimentaires. Ces objectifs sont inscrits dans la 
Charte du Parc. 
Le paysage du Gâtinais français est fortement marqué par 
l’agriculture : les terres agricoles représentent plus de 45 000 hectares. 
Si les grandes cultures sont les plus visibles car prédominantes, une 
grande diversité de productions est en réalité présente sur le territoire 
du Parc (élevage, maraîchage, arboriculture, etc.). Certaines ont 
même fortement contribué à la renommée du territoire (cresson, miel, 
plantes aromatiques et médicinales, maraîchage, etc.).  
Le Parc a souhaité mettre en place un outil adapté pour répondre aux 
régulières sollicitations d’artisans, commerçants, restaurants collectifs 
et commerciaux en quête de produits locaux.
L’enjeu : avoir un document permettant de répondre à un maximum 
de questions des professionnels des métiers de bouche, comme :
 Qui sont les producteurs à proximité de ma commune ? Comment 
puis-je les contacter ? 
 Quels sont les produits proposés ? A quelle période de l’année sont-
ils disponibles ? 
 Le producteur est-il en capacité de me livrer ? Dans quels délais ? 

De plus, le Programme de fonds européens Leader porté par 
le Parc peut soutenir financièrement les projets en lien avec un 
approvisionnement en produits locaux (matériel pour la transformation, 
la commercialisation, études, etc.). Vous pouvez prendre contact 
avec l’équipe du Parc pour plus de précisions. 
Bon appétit avec les produits locaux !

Jean-Jacques boussainGauLt

Le mot du Président
du ParC naturEl réGional
du Gâtinais français
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fruits et LéGumes

carte des producteurs locaux

Les marques et labels

Producteurs bénéficiant de la marque Valeurs du Parc engagés dans des démarches 
garantes d’effets structurants en faveur du développement durable

Producteurs adhérant à la démarche de qualité des producteurs
des terroirs essonnien et seine-et-marnais

Producteurs signataires de la charte du Centre Régional de Valorisation et d’Innovation 
Agricole et Alimentaire

Producteurs dont le mode de production est certifié conforme au cahier des charges 
de l’agriculture biologique

Producteurs membres du réseau Bienvenue à la ferme, réseau de vente directe de 
produits fermiers et de tourisme à la ferme

Fruits et légumes, p.5

Cresson de fontaine, p.10

Plantes aromatiques et médicinales, épices, p.11

Viande et produits laitiers, p.13

Volailles et œufs, p.14

Miel et produits de la ruche, p.18
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fruits et LéGumes

earL des sablons à Arbonne-la-Forêt

Eddy et Philippe Lefort
280 rue Neuve
77630 Arbonne-la-Forêt
06 37 56 83 50 ou 01 60 66 47 23

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au minimum 
48h à l’avance, en appelant de 
préférence sur le portable.

>> Produits >> Disponibilité

Légumes de saison Toute l’année

1

La ferme chaillotine à Chailly-en-Bière

Camille et Ludovic Allard
82 route de Paris
77930 Chailly-en-Bière
06 83 99 90 35
fermechaillotine@gmail.com

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au minimum
3 jours  à l’avance, de préférence 
par téléphone.

>> Produits >> Disponibilité

Légumes de saison De mai à novembre

2
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Le Verger des challois à Champcueil

Jacqueline Legrand
Chemin Pavé de Milly-la-Forêt
Beauvais, RD 948
91750 Champcueil
01 64 98 01 96
vergerdeschallois@gmail.com
www.verger-des-challois.fr

La ferme de châtenoy

Famille Thierry
1 rue de la Mairie
77167 Châtenoy
06 06 74 06 09
lesbergeries@wanadoo.fr

Commandes à récupérer sur place 
ou sur les marchés (Milly-la-Forêt, 
Corbeil-Essonnes).

Passer commande de préférence 
par téléphone.

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au plus tard le 
mercredi pour le vendredi,
de préférence par téléphone.

>> Produits >> Disponibilité

Fruits de saison (pommes, poires, 
pêches, rhubarbe, abricots, etc.)

Toute l’annéeLégumes de saison
Jus de fruits
Confitures

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Pommes de terre Filet de 2,5 kg ou 10 kg De septembre à mars

Courges Caisse de 12 kg D'octobre à février 

Potimarrons Caisse de 12 kg D'octobre à février 

Voir aussi rubrique « Viandes et produits laitiers »
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Les fruits rouges de mon jardin à Chevrainvilliers

Damien Chardon
17 rue de Milly
Verteau
77760 Chevrainvilliers
01 64 28 14 04 ou 06 29 68 82 76
Fax : 01 64 78 01 58
damien.chardon2@wanadoo.fr

earL de la Pioterie à Chevannes

Christophe Parro
Route de Mennecy
91750 Chevannes
06 24 78 07 32 ou 06 24 78 07 33
ou 01 64 99 88 93

Possibilité de livraison du lundi au 
vendredi, dans un rayon de 50 à
70 km en fonction de la quantité.

Passer commande 4 à 8 jours à 
l’avance, de préférence par télé-
phone (portable) ou mail.

Commande à récupérer sur place.

Passer commande au plus tard la 
veille avant 16h, par sms (portables) 
ou en laissant un message (tél. fixe).

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Fraises Barquette de 250 g
Cageot de 2,5 kg De mai à septembre

Framboises Barquette de 125 g Juin et septembre

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Salades
batavia, laitue, feuille de chêne 
rouge et verte, romaine,
rougette, lollo

Caisse de 12

D'avril à novembreRadis roses Caisse de 12 bottes

Oignons blancs Caisse de 12 bottes

Blettes 6 pieds

Épinards 5 kg  

Persil vrac  5 kg De juin à novembre

Radis noir 10 pièces  

Céleri branche 5 pieds De juin à novembre
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Le Potager d’olivier à 1 km de Mesnil-Racoin

Ferme de Noncerve
Rue de Noncerve
Mesnil Racoin 
91580 Villeneuve-sur-Auvers
09 65 17 51 38 ou 06 88 70 73 87
isabelle.desforges@wanadoo.fr

Commandes à récupérer sur place, 
possibilité de livraison par transporteur.

Passer commande au minimum 3 
jours à l’avance, de préférence par 
mail ou sms.

>> Produits >> Disponibilité

Légumes de saison Toute l'année

earL Le Vert Potager à Milly-la-Forêt

Christophe Gelé
Route de Fontainebleau
91490 Milly-la-Forêt 
06 81 66 56 36 
Fax : 01 64 98 92 43
earl.levertpotager@orange.fr

Commandes à récupérer de préfé-
rence les mardi et vendredi.

Passer commande au minimum 24h 
à l’avance.

Restauration commerciale uniquement

>> Produits >> Disponibilité

Légumes de saison Toute l'année

Fruits rouges De mai à octobre

Herbes condimentaires Toute l'année

thibault marien à Milly-la-Forêt

26 route de Fontainebleau
91490 Milly-la-Forêt
06 86 77 96 47
thibaultmarien@wanadoo.fr

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au minimum une 
semaine à l’avance, de préférence 
par mail.

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Pommes de terre 10 kg Début septembre à fin mai

Carottes 10 kg Début septembre à fin mai

Salades Colis de 12 Début septembre à fin mai

Autres légumes En fonction des disponibilités
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Les Jardins de brinville à Saint-Sauveur-sur-école

Allée du Château Vert
Brinville
77930 Saint-Sauveur-sur-école
01 60 65 72 04
contact@lesjardinsdebrinville.fr
www.lesjardinsdebrinville.fr

Commandes à récupérer sur place.

Passer commande au minimum 24h 
à l’avance.

>> Produits >> Disponibilité

Légumes de saison Toute l'année

Fraises D'avril à novembre

Framboises De juin à novembre

scea Pointeau à Valpuiseaux

Grégory Pointeau
21 rue de la place
91720 Valpuiseaux
06 50 40 97 74
 

Commandes à récupérer sur place 
ou possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande par téléphone.

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Potiron 
Entier ou à la tranche De novembre à avrilButternut

Potimarron

11
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9

Le séchoir du Père Jules à Milly-la-Forêt

Catherine Bosc-Bierne
16 place du Marché
91490 Milly-la-Forêt
06 41 75 95 93 ou 06 85 90 14 59
cbosc@herbier.com 

Commandes à récupérer sur place 
ou possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au minimum 3 
jours à l’avance, de préférence par 
mail ou SMS.
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>> Produits >> Disponibilité

Légumes de saison Toute l’année

Fruits rouges De mai à septembre

Herbes aromatiques Toute l’année



cresson de fontaine

cressonnière du moulin du ruisseau à Moigny/école

Cyril et Géraldine Taillebuis
Moulin du Ruisseau
91490 Moigny-sur-école/Courances
01 64 98 07 13 ou 06 81 26 25 27 
geraldine.taillebuis@sfr.fr

Possibilité de livraison du lundi au 
vendredi, dans un rayon de 25 km 
autour de Milly-la-Forêt en fonction 
des quantités commandées.
Passer commande au minimum une 
semaine à l’avance, de préférence 
par mail.

13

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Cresson en bottes
à l'unité
Demi-gros
Gros

De mi-septembre à mi-avril en 
fonction de la météo

Soupe de cresson et 
légumes variés
(liste sur demande)

Toute l'année
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PLantes aromatiques
et médicinaLes, éPices

La distillerie du Gâtinais à Oncy-sur-école

Catherine Bosc-Bierne
4 bis rue de l’église
91490 Oncy-sur-école
06 41 75 95 93 ou 06 85 90 14 59
cbosc@herbier.com

Commandes à récupérer sur place 
ou possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au minimum 3 
jours à l’avance, de préférence par 
mail ou SMS.
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>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Sirops
menthe poivrée, coquelicot, rose, 
violette, mélisse

25 cl x 18
50 cl x 11
1 L x 6 (menthe)

Toute l’année

Liqueurs
menthe poivrée, coquelicot, rose, 
violette, mélisse...

25 cl x 18
50 cl x 11

Tisanes
menthe poivrée , mélisse, nuit étoilée, 5 
plantes, 10 plantes, centenaires,
3 fleurs, adoucissante, noël, tilleul-
menthe, verveine-menthe poivrée, 
thym, camomille, estragon

40 g (3 fleurs, adoucissante)
50 g (menthe, mélisse, tilleul-
menthe, verveine-menthe)
80 g (nuit étoilée)
100 g (10 plantes, centenaire)
botte (thym)
20 g (camomille)
25 g (estragon)

Bonbons
menthe poivrée, menthe poivrée-
chocolat, coquelicot, violette

Sachets de 180 g

Huiles essentielles, hydrolats
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hervé Viron à Boulancourt

45 rue Grande
77760 Boulancourt
01 64 24 13 41
hervesafran@orange.fr

safran de la Ventue à Puiselet-le-Marais

Florence et Joël Nolleau
28 route de Mézières
91150 Puiselet-le-Marais
07 89 63 53 52
la-ventue@wanadoo.fr
www.safrandelaventue.fr

Possibilité de livraison par voie pos-
tale ou en direct en fonction des 
quantités commandées.

Passer commande au minimum 4 à 
5 jours à l’avance, de préférence 
par mail.

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au minimum 2 
jours à l’avance.

15

16

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Safran en filaments Pots de 0,2 g / 0,5 g / 1 g ou 
plus sur demande Toute l'année

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibi-
lité

Safran (pistils et poudre) 0,5 g, 1 g ou plus sur demande

Toute l’année

Tagliatelles au safran Paquet de 250 g

Sablés au safran Paquet de 170 g

Sirop au safran Bouteille de 25 cl

Confitures safranées
(parfum selon saison) Pot de 300 g

Fleur de sel de Guérande safranée Pot de 90 g

Gros sel de Guérande safrané Pot de 150 g

L’enclos des chevrettes à Villeneuve-sur-Auvers

Catherine et Bertrand Hardy
6 rue des Rochettes
91580 Villeneuve-sur-Auvers
06 17 04 53 83 
gaecdesrochettes@free.fr

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commander au minimum 4 
jours à l’avance, de préférence par 
téléphone ou sms.

17

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Safran en pistil 0,15 g / 0,5 g / 1 g
ou plus sur demande Toute l'année

Voir aussi rubrique « Viandes et produits laitiers »12



Viande et Produits Laitiers

Vincent morisseau à Burcy

17 rue Grande 
77570 Aufferville / Burcy
06 22 31 70 32 
vincent@ferme-de-filbois.fr
www.ferme-de-filbois.fr

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au moins une 
semaine à l’avance, de préférence 
par mail.

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Viande d’agneau
(race Ile-de-France) En carcasse Toute l'année

Voir aussi rubrique « Volailles et œufs »

18

19 La ferme de châtenoy à Châtenoy

Famille Thierry
1 rue de la Mairie
77167 Châtenoy
06 06 74 06 09
lesbergeries@wanadoo.fr

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au plus tard le 
mercredi pour le vendredi,
de préférence par téléphone.

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Viande d'agneau
(race Ile-de-France) En demi ou carcasse De mars à juillet

Voir aussi rubrique « Fruits et légumes »
13
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Gaec douine à Guercheville

Jean-Luc et Michel Douine
4 Le Buisson
77760 Guercheville
06 70 36 74 66
gaecdouine@orange.fr

La ferme de moigny à Moigny-sur-école

Pascal Common
3 Grand-Rue
91490 Moigny-sur-école
01 64 98 40 30
lafermedemoigny@gmail.com

Possibilité de livraison sur l’axe 
Melun-Malesherbes en fonction des 
quantités commandées.
Passer commande le vendredi pour 
le mercredi, de préférence par 
téléphone.

Possibilité de livraison les mardi et 
jeudi dans un rayon de 10 km autour 
de Moigny-sur-école, en fonction 
des quantités commandées.
Passer commande au minimum
10 jours à l’avance, de préférence 
par mail.

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Viande d'agneau
(race Ile-de-France) Carcasses d'environ 20 kg De janvier à octobre

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Lait cru Litre

Toute l'année

Yaourt nature 125 g par 30

Crème fraîche 25 cl

Fromage blanc 500 g

Faisselle 
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L’enclos des chevrettes à Villeneuve-sur-Auvers

Catherine et Bertrand Hardy
6 rue des Rochettes
91580 Villeneuve-sur-Auvers
06 17 04 53 83 
gaecdesrochettes@free.fr

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commander au minimum 4 
jours à l’avance, de préférence par 
téléphone ou sms.

23

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Fromages de chèvre
frais nature ou aromatisé, bouchons, 
faisselle, bûche cendrée et nature

à l’unité D’avril à fin décembre

Voir aussi rubrique « Plantes aromatiques et médicinales, épices »

22 La chèvrerie de boisminard à Nanteau-sur-Essonne

Delphine Soyer
1 route de Boisminard
77760 Nanteau-sur-Essonne
01 64 24 18 45

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au minimum
une semaine à l’avance, par 
téléphone.

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Fromages de chèvre
frais aux herbes, demi-sec, sec, 
bûche, pyramide blanche
ou cendrée, petits bouchons

à l’unité Toute l’année
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VoLaiLLes et œufs

Vincent morisseau à Burcy

17 rue Grande 
77570 Aufferville / Burcy
06 22 31 70 32 
vincent@ferme-de-filbois.fr
www.ferme-de-filbois.fr

Gaec des Gaudrons à Puiselet-le-Marais

Patrice et Joël Demollière
91150 Puiselet-le-Marais
06 73 75 64 45
gaecdesgaudrons@orange.fr

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au moins une 
semaine à l’avance, de préférence 
par mail.

Possibilité de livraison suivant abat-
tage et en fonction des quantités 
commandées.

Passer commande de préférence 
par téléphone.

>> Produits >> Disponibilité

Poulet effilé ou prêt à cuire
Gâtinaise, Cou nu Toute l'année (sauf août et janvier)

Voir aussi rubrique « Viande et produits laitiers »

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Poulet
Possibilité de découpe 
sur demande

Suivant quantité disponible
en élevagePintade 

Lapin

24

25
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L’orée de milly à Milly-la-Forêt

Pierre-Nicolas Grisel
36 bis route de Fontainebleau
91490 Milly-la-Forêt
06 01 63 03 43
contact@loreedemilly.fr
www.loreedemilly.fr

Commandes à retirer sur place le 
vendredi après-midi ou possibilité de 
livraison les mercredi et jeudi en fonc-
tion des quantités commandées. 
Passer commande au plus tard le lundi 
pour livraison/retrait dans le courant 
de la semaine. Possibilité de comman-
der sur le site internet ou par mail. 

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité >> Commentaires

Poulet jaune fermier 
entier, prêt à cuire à l'unité Toute l'année 

(sauf août)  

Ailes, cuisses, filets 

Cuisses et filets : 
barquette de 2 unités, 
4 unités ou 2,5 kg
Ailes : paquet de
10 unités ou 2,5 kg

Toute l'année 
(sauf août) 

Approvisionnement 
dépendant des 
quantités deman-
dées

Poulet Gâtinais Entier, prêt à cuire Automne-hiver Quantité limitée

27

26 La ferme du Grand clos à Puiselet-le-Marais

Sylvie Guerton et Bruno Lefèvre
18 bis rue de Vaupaillard 
91150 Puiselet-le-Marais
01 64 95 54 35
contact@lafermedugrandclos.fr

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au minimum
3 jours à l’avance pour les 
conserves, 10 jours pour le frais.

>> Produits >> Conditionnement >> Disponibilité

Rillettes et terrines de canard 
nature, poivre vert

100 g, 180 g ou jusqu'à 2 kg
sur commande 

Toute l'année
(sauf août)

Magrets et cuisses de canard A l'unité (sous vide)

Verrine de foie gras de canard 120 g, 180 g, 320 g ou
300 g et 450 g sur commande 

Confit de canard
par 2 cuisses A l'unité (conserve)

Saucisses de canard Par 6 Juin et juillet
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mieL et Produits de La ruche

La miellerie du Gâtinais à Boutigny-sur-Essonne

Camille et Thierry Sergent
7-9 chemin de la Jonnerie
91820 Boutigny-sur-Essonne
06 03 21 17 86
mielleriedugatinais@free.fr
www.mielleriedugatinais.fr

Possibilité de livraison en fonction 
des quantités commandées.

Passer commande au moins une 
semaine à l’avance, de préférence 
par mail.

>> Produits >> Conditionnement >> Quantité minimum >> Disponibilité

Miels
toutes fleurs, forêt,
acacia, châtaignier

1 kg / 500 g / 250 g / 50 g 10 kg
Toute l’année
 Pains d'épices 

de qualité  14 pains d’épices

28
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Les cLés pour un bon Partenariat
entre professionnel de métier de bouche et producteur

Les questions à se Poser
pour un bon partenariat 

La commande :
Qui contacte l’autre ? Avec quelle fréquence et par quel biais ?
Le conditionnement :
S’entendre sur le volume, l’emballage, l’étiquetage...
La livraison :
Qui assure la livraison ? S’assurer du respect de la réglementation sanitaire 
(respect de la chaîne du froid, pas de contamination croisée, traçabilité, etc.) 
La facturation et le paiement :
S’entendre sur le mode de facturation et de paiement, ainsi que sur les délais. 
La promotion réciproque :
Définir ensemble comment le professionnel de métier de bouche et le 
producteur communiquent sur leur partenariat avec les clients/usagers. 

La disPonibiLité d’un aGricuLteur
dépend de la charge de travail sur son exploitation 
Des pointes de travail sur une semaine ou sur l’année peuvent laisser peu de 
temps à certaines périodes pour assurer la commercialisation et la livraison. 
Vous pouvez anticiper avec le producteur les risques d’impossibilité de livraison. 

Les VoLumes Vendus par une exploitation agricole
sont Limités Par sa caPacité de Production 

Un agriculteur doit anticiper souvent plus d’un an à l’avance le type et la 
qualité de produits qu’il va commercialiser. Un dialogue en amont entre le 
producteur et le professionnel de métier de bouche permet à l’un de s’assurer 
que ses commandes seront bien honorées, à l’autre de la surface à mettre en 
culture ou du nombre d’animaux à engraisser pour une période donnée.

la production peut être diminuée
Par des aLéas cLimatiques

Il peut arriver qu’une sécheresse, le gel ou une épidémie diminue notablement 
la production d’une exploitation agricole.
Vous pouvez anticiper avec le producteur les risques de rupture 
d’approvisionnement.



Maison du Parc
20 boulevard du Maréchal Lyautey
91490 Milly-la-Forêt
01 64 98 73 93
info@parc-gatinais-francais.fr

Retrouvez tous les Producteurs
du Parc naturel régional du Gâtinais français

et toutes les informations
sur

www.parc-gatinais-francais.fr


